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Sangle qualité alimentaire
blanche (EPG)

Ces sangles sont fabriquées pour la manutention
dans les industries alimentaires. Elles offrent une
bonne résistance aux huiles et graisses.

Utilisation pour farines, riz, poudre de lait, sel,
sucre et lessives.

FDA - NBR

Elevatorgurt
lebensmittelbestandig
weiss (EPG)

Dieser Gurt ist fur den Einsatz im Lebensmittelbereich
konzipiert.

Das Handling von Reis, Mehl, Salz, Zucker und
Trockenmilchprodukten, sowie Wasch- und
Reinigungsmitteln sind gerade wegen der guten Ol-
und Fettbestandigkeit flr diesen Gurt die
pradestinierten Verwendungsgebiete.
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Température d’utilisation -20°C a +120°C /

Type / Typ

Nombre de plis
Anzahl der Lagen

Charge de Rupture
Gesamt-Zugfestigkeit

Tension de service
(Facteur de sécurité 10:1)
Max. Zugfestigkeit

(bei 10:1 Sicherheitsfaktor)

Epaisseur des revétements
Deckenstarke

Epaisseur totale
Gurtstdrke

Poids
Gewicht

@ Mini des poulies
Mind. Trommel @

EP400 EP500 EP630 EP800 EP1000

I.5+1.5 [1.5+1.5 [1.5+1.5

Sangle qualité alimentaire
blanche

Spécifications Techniques

Construction multi-plis Polyester/Polyamide
avec faible taux d’allongement.

e Température d'utilisation -20°C +120°C
® Résistante aux acides en faible concentration

* Norme FDA CFR 21 177.2600, DIN22101
EGA

e E = Anti-statique DIN 22104
® G = Anti-graisse
® A = Qualité Alimentaire

Elevatorgurt
lebensmittelbestandig weiss

Technische Spezifikation

Die Kombination von Polyester/Polyamid-
Gewebe garantiert dazu geringe
Dehnungseigenschaften.

e Temperaturbereich von -20°C bis +120°C

¢ Besténdig gegen gering konzentrierte
Séauren und Laugen

e Zulassung nach Norm FDA CFR 21
177.2600, DIN22101 EGA

e E = antistatisch nach DIN 22104

¢ G = besténdig gegen mineralische und
pflanzliche Ole und Fette

® A = Lebensmittelqualitat



